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LOKALNA GRUPA DZIAZANIA




	PROGRAM

„Tradycja kuchni myśliwskiej w kujawsko-pomorskim”

Bory Tucholskie 9-10-.03.2012


	I dzień 9.03.2012r.



	7.45
	Zbiórka uczestników w miejscowości Strzyżawa         

                            

	8.00
	Wyjazd.

	11.0o-11.30
	Zakwaterowanie.

	11.30- 14.00
	Historia i charakterystyka polskiej kuchni myśliwskiej.

	14.00-14.30


	 Przerwa obiadowa



	14.30-17.00


	Polska kultura tradycyjnego stołu myśliwskiego  



	17.00- 19.00
	Obróbka wstępna surowca na elementy kulinarne w zależności od przeznaczenia w kuchni.



	II dzień 10.03.2012


	8.00-8.45.
	Śniadanie

	9.00- 10.oo


	 Rosoły (z bażanta, jeleniny, sarniny i daniela) bulion, ekstrakty, galarety, auszpiki.

	10.00-12.00


	Potrawy z mięsa, dzika, jelenia, sarniny i zwierzyny drobnej. 

	12.00-13.00


	Marynaty, solanki, bejce, i zalewy.

	13.00-14.00


	Sosy w kuchni myśliwskiej.

	14.00-15.00


	Przerwa obiadowa.


	15.00-18.00


	Masarstwo z dziczyzny: wędliny z dziczyzny, wyroby wędliniarskie( kiełbasy, boczki, szynki, barelon, parówki, rolady, wędliny w słoiku) i garmażerka.

	20.00
	Powrót.
	


